
CÉPAGE(S)
Grenache, Syrah, Mourvèdre

VIGNOBLE
Le vignoble s'étend sur Châteauneuf du Pape et ses 4 villages voisins, traversés par le
Rhône et chéris par le soleil et le vent.

VINIFICATION
Vendanges manuelles avec tri à la parcelle et à l'entrée en cave. 15% des Grenaches de la
cuvée ont été vinifié avec les rafles, le reste a été intégralement éraflé. Délestages et
remontages sont les deux techniques utilisées pour les extractions en fonction des cuves.
Les cuvaisons vont de 21 à 36 jours. Les presses filtrées précocement et élevées
séparément ont été assemblées avec les gouttes au début du printemps.

ÉLEVAGE
De 8 à 10 mois en foudres de chêne de 1 à 40 ans (capacité de 60 à 80 hl)

DÉGUSTATION
ROBE : Rubis profond aux reflets violines. NEZ : Arômes expressifs de fruits rouges, avec
des notes de poivre et de truffe. BOUCHE : Une bouche structurée, puissante et fraîche.

ACCORDS
Accompagne à merveille un lièvre à la royale, un pavé de biche en sauce ou une côte de
bœuf marinée aux herbes.

MÉDAILLES
Concours IWSC - Médaille Argent

CONSEILS DE SERVICE
Servi à 15-16°C

HÉRITAGES AOP CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 75 CL 2021

C'est au cœur de l'appellation la plus mythique de la Vallée du Rhône Sud, Châteauneuf-du-Pape, que nous élaborons des
vins d'excellence et de caractère. La cuvée Héritages est une mise en lumière des Terroirs de Châteauneuf-du-Pape, elle

révèle un vin expressif et charmeur, aux arômes de fruits rouges, de poivre et de truffes.


